
ZP.4.2025

(nazwa Wykonawcy/Wykonawców)

Lp nazwa artykułu
jednostka 

miary
ilość

cena jednostkowa 
netto [zł]

wartość netto 
[zł]

stawka 
podatku 
VAT [%]

wartość 
podatku VAT 

[zł]
wartość brutto [zł] Uwagi

A B C D E F (= D x E) G H (= F x G) I (= F + H) J

1 truskawki polskie op. 2,5 kg kg 180 5,00%
2 mieszanka kompotowa op. 2,5 kg kg 230 5,00%
3 kalafior 2,5 kg kg 60 5,00%
4 pierogi z serem kg 230 5,00%
5 Pierogi z truskawkami kg 180 5,00%
6 kopytka kg 210 5,00%
7 pyzy ziemniaczane kg 120 5,00%
8 marchewka kostka 2,5 kg kg 200 5,00%
9 Pyzy z mięsem kg 140 5,00%

10 brokuły 2,5 kg kg 80 5,00%
11 fasolka żółta cięta 2,5 kg kg 80 5,00%
12 Marchew mini 2,5 kg kg 40 5,00%
13 wiśnie kg 20 5,00%
14 Pierogi z mięsem kg 210 5,00%

15 Mieszanka warzywna 7 składników 2,5 kg kg 40 5,00%

16 Dynia kostka kg 30 5,00%
17 Porzeczka czarna 2,5 kg kg 20 5,00%
18 Malina kg 40 5,00%
19 Mieszanka warzywna chińska kg 6 5,00%
1 truskawki op. 2,5 kg kg 200 5,00%
2 mieszanka kompotowa op. 2,5 kg kg 410 5,00%
3 kalafior 2,5 kg kg 80 5,00%
4 marchewka kostka 2,5 kg kg 200 5,00%
5 brokuły 2,5 kg kg 140 5,00%
6 fasolka żółta cięta 2,5 kg kg 110 5,00%
7 Marchew mini 2,5 kg kg 100 5,00%
8 wiśnie bez pestek kg 100 5,00%

9 Mieszanka warzywna 7 składników 2,5 kg kg 100 5,00%

10 Dynia kostka kg 50 5,00%
11 Porzeczka czarna 2,5 kg kg 30 5,00%
12 Malina kg 200 5,00%
13 Mieszanka warzywna chińska kg 20 5,00%
14 Szpinak 2,5 kg kg 300 5,00%
15 Włoszczyzna w paski 2,5 kg kg 400 5,00%
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Jagoda głęboko mrożona - owoce całe, 
nie rozgniecione, zachowujące naturalną 
barwę. Zapach i smak charakterystyczny 
dla świeżych jagód, bez posmaków 
obcych. Zawartość bez zanieczyszczeń 
(liście, szypułki, piasek) - maks. 1%. 
Niedopuszczalne: pleśń, fermentacja, 
przebarwienia, grona lodowe świadczące 
o rozmrożeniu. Bez konserwantów, bez 
cukru, syropów, wody lub innych 
substancji pomocnicznych, kl. I 2,5 kg

kg 100 5,00%
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Formularz asortymentowo-cenowy - Część 9

Dostawa artykułów żywnościowych do Zespołu Szkół Nr 2 z Oddziałami Integracyjnymi w Pułtusku w podziale na 9 części

Część 9 - Mrożonki

Załącznik nr 2.9. do SWZ
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Mieszanka meksykańska  - ziarna 
kukurydzy cukrowej, fasola czerwona, 
zielony groszek, marchew i papryka 
krojone w kostkę lub paski, warzywa całe 
lub estetycznie pokrojone, 
nieuszkodzone, naturalna barwa 
charakterystyczna dla poszczególnych 
warzyw, smak i zapach prawidłowy, bez 
posmaków obcych, brak oznak 
rozmrożenia, przegotowania lub 
zbrylania, kl. I, 2,5 kg

kg 100 5,00%
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wygląd charakterystyczny dla danego warzywa lub owocu, produkt nieoblodzony, bez zlepieńców trwałych, praktycznie bez uszkodzeń 
mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Barwa charakterystyczna, zdrowotność - bez uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki oraz zmian 
chorobowych. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu. Opakowana w folię polietylenową. Warunki przechowywania w temperaturze 
nie wyższej niż minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem łańcucha chłodniczego. (opakowanie 2,5 kg).

Jednolitość odmianowa owoców innych odmian nie więcej niż 15%, wygląd, zawartość owoców uszkodzonych mechanicznie nie więcej niż 10%, 
dojrzałość, zawartość owoców przejrzałych nie więcej niż 12%, zdrowotność, zawartość owoców ze zmianami enzymatycznymi - 5%, suma 
tolerancji wad z wyjątkiem jednolitości odmian i owoców oblodzonych nie więcej niż 30%, zawartość zanieczyszczeń pochodzenia roślinnego, cm2 
na 500g owoców, nie więcej niż - 2, zawartość owoców z pozostałością nasady szypułki, szt. na 500g owoców nie więcej niż - 2, zawartość 
zanieczyszczeń mineralnych nie więcej niż 0,05%.  Opakowane w folię polietylenową. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyższej niż 
minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem łańcucha chłodniczego.


